
La gourmandise de Chateau Gaudrelle. Cuvée rare à la quantité très limitée qui est produite uniquement lors d’années aux
conditions exceptionnelles. Issue de la parcelle « Clos le Vigneau », les raisins secs comme des raisins de Corinthe permettent de
produire un vin extrêmement concentré aux arômes de fruits secs. La spécificité du Chenin s’exprime ici : beaucoup d’acidité qui
donne un très bel équilibre.

Chateau Gaudrelle

Réserve Personnelle
Vouvray - Blanc   2015

Région : Loire

Appellation : Vouvray

Cuvée : Réserve Personnelle

Couleur : Blanc

Millésime : 2015

Cépages : Chenin (100%)

Alcool : 11,5 %

Contenance : 37,5 cl

ELABORATION
Culture raisonnée.
Vendanges manuelles, Grains nobles.

Vendanges entières, Fermentation en demi‐muid, Utilisation de levures indigènes, Sucre résiduel.
Elevage en demi‐muid, Bouchon traditionnel en liège.
Sols argilo-calcaires.

SERVICE
TEMPÉRATURE DE SERVICE : Entre 9° et 12°

ACCORDS METS ET VINS : À vocation apéritive, Foie gras, Fromages à Pâte persillée, Fromages à Pâte pressée
cuite, Digestif

DISTINCTIONS
Le guide Hachette des vins 2011 : 1 étoile﴾s﴿
Le guide Hachette des vins 2012 : 1 étoile﴾s﴿

Powered by Plugwine




